Flair Wizard Milk
Steamer

Navod na pouzitie



Vase espresso s mliekom

Spolo¢nost’ Flair Espresso vznikla s ciel'om priniest’ jednoduchy a cenovo dostupny pakovy kavovar pre
domdcnosti. Odvtedy sa rozristla do plnohodnotného portfélia premyslenych produktov zameranych na
espresso. Sme hrdi na to, Ze neustdle rastieme — vd'aka inovacidm a tizbe spristupnit’ kvalitné espresso
uplne kazdému.

Skor nez zacneme, radi by sme vam pripomenuli par doleZitych veci:

¢ Wizard Steamer odraZa ru¢ni podstatu pripravy manualneho espressa a prinaSa mozZnost
naparovat mlieko priamo na vasej varnej doske — uplne bez elektriny.

e DalSie informacie najdete na nasej webovej stranke cez QR kédy. Verime, Ze videonavody
s najlepsi sposob, ako sa vSetko rychlo naucit'.

* Sme tu, aby sme vas sprevadzali na vaSej espresso ceste. Ak narazite na otazKky ¢i problémy,

nevahajte kontaktovat nas Spi¢kovy tim zakaznickej podpory. Radi vam kedykol'vek
pomoZeme.

Video tutorial
Najlepsi spdsob, ako sa ucit,, je pozorovanim

Videondvody: https://flairespresso.com/wizard-steamer-tutorials/

Co je sacastou

Dolezité Casti vasho naparovaca mlieka Wizard



. Parn4 tryska Cool Touch

. Odnimatel'nd tryska (3-otvorovd)

. Parny ventil

. Uzamykatelné veko parného hrnca

. Tlakomer pary

. Automaticky preplachovaci ventil

. Odnimatel'na rukovit z orechového dreva

. Telo parného hrnca ( vo vniitri ciary min. a ma.
. Extra tryska (1-otvorova)
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Nastavenie, rychlejSie ako Abrakadabra

Len tri kroky k priprave vasho ¢arodejnika na parné Cistenie

1. Pripevnite orechovii rukovit — Naskrutkujte orechovi rukoviat do ramena na boku naparovaca.
Utiahnite iba ru¢ne. Logo naparovaca Wizard na konci rukovite by malo smerovat’ nahor!

2. Pripevnite ty¢ Cool Touch — Naskrutkujte ty¢ na telo naparovaca a uistite sa, Ze nie sd viditeI'né Ziadne
zavity. Uistite sa, Ze plastova vystuha O-Ring je zasunutd do zékladne tyCe pre spravne pripevnenie.

3. Vyberte si trysku (1 vs 3-otvorova) — Tryska s 1 otvorom je vhodnd pre zacinajicich latte umelcov.
Ma nizsi vykon a objem pary ako tryska s 3 otvormi. Vyberte si trysku a naskrutkujte ju na tyc.

Vasa prva naparovacia aplikacia

Ste len par sekund od skvelého pareného mlieka
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1. Uistite sa, Ze je va$ naparova¢ chladny — Nikdy neotvérajte ani nenapliiajte naparovac, ak je hortici
alebo ak manometer ukazuje akykol'vek tlak.

2. Otvorte vrchnak a pridajte vodu — Neprepliiujte — Otoc¢te vrchndk o 1/4 otacky od symbolu
uzamknutia po odomknutie. Napliite po stredovi rysku. Neprepliujte.

3. Nastavte ty¢ na poZadované miesto — ty¢ sa otica o 270°. Pred ohrevom si vyberte preferované
umiestnenie tyce.
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4. Umiestnite nad zdroj tepla - PouZite viacero zdrojov tepla: plyn, elektrickd Spirdlu, sklenent dosku a
indukciu,

5. Nalejte studené mlieko do dzbanu ( nie je sicastou balenia ) - Pouzite studené mlieko. NajlepSie je
plnotu¢né mlieko. Nenapliiajte dzban viac ako do 50 %, aby mal priestor na expanziu.

6. Monitorujte rozsah naparovania — Pripravené, ked je v rozsahu naparovania. Cas sa liSi v zévislosti
od spdsobu ohrevu.
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7. Naparujte mlieko na 60 °C - ( Tipy na dalsej strane ) Otvorte parny ventil o 1/4 otdcky, aby ste ho
preplachli. Zatvorte a potom vlozte trysku do mlieka a pary.

8. Utrite ty¢inku, preplachnite a odstavte z ohiia — Odlozte kanvicu nabok. Utrite mlieko z tyCinky
vlhkou handri¢kou a preplachnite ty¢inku.

Safety
¥~ Purge

Valve

Automaticky preplachovaci ventil

Preplachovaci ventil automaticky uvol'ni nadmerny tlak. Stlacenim ventilu ho zatvorte. Alebo ho podla
potreby manudlne otvorte a zatvorte.

Tipy a triky na naparovanie mlieka

Starite sa ¢arodejnikom naparovania mlieka

Seam
Always
Visible

1. Umiestnenie parnej trysky v kanvici — Ako pomdcku pouzite vnitorny vylevku kanvice na mlieko.
Tryska by mala zapadnut’ do vylevky kanvice. Potom kanvicu naklorite o 15° doprava alebo dol'ava pre
dosiahnutie dokonalého umiestnenia.

2. Hibka hrotu parnej trysky — Pri naparovani by hrot trysky nemal byt hlbsi ako Sev na tryske. Sev je
vzdy viditeI'ny. HIbSie umiestnenie sposobi slabé vysledky a mlieko bude zle naparené!

3. 1. faza naparovania (bublinky) — Ked' za¢nete naparovat, spustite kanvicu tak, aby bola ponorena iba
samotnd Spicka trysky. V tejto faze vhanate do mlieka vzduch a mali by ste pocut’ pridenie vzduchu.
5



Hold Metal. When
Uncomfortable It's
__50-55°C

4. 2. faza naparovania (SI'ahanie) — Po vytvoreni dostato¢ného mnoZstva bublin zdvihnite kanvicu tak,
aby bola tryska tplne ponorend aZ po Sev. Vytvori sa tak vir, ktory ,,vmieSa® bublinky do mlieka.

5. Dosiahnutie teploty 60 °C — Ak neméte teplomer, drZte kovovu cast’ dzbanu v ruke. Ked' je pre vas
drZanie nepohodlné, dosiahli ste 50 — 55 °C. Naparujte d'alSich pét sekind.

6. Poklepte a premiesajte naparené mlieko — Po napareni odloZte kanvicu nabok, aby sa vel'’ké nechcené
bubliny uvolnili. Potom poklepte kanvicou o pult, aby sa rozbili, a premieSajte mlieko, kym sa nestane

lesklym.

Poznamka: Nad 68 °C (155 °F) sa bielkoviny v mlieku ,,uvaria“ a nevytvoria mikropenu. Neohrievajte v
pare pri teplote nad 65 °C.

Pouzivanie alternativnych druhov mlieka
Tipy na ovsené, s6jové a mandl'ové mlieko

1. Tipy na naparovanie ovseného mlieka

Sladsie ako s6jové alebo mandl'ové mlieko

Ovsené mlieka Barista Blend su najlepsie

Nizky obsah bielkovin znamend, Ze sa dd zohriat’ az na 65 °C bez zrdZania

DIhsi ¢as naparovania je potrebny

Dokaze absorbovat’ vel'ké bubliny, preto v prvej faze znizZte mnoZstvo vhananého vzduchu.

2. Tipy na varenie v s6jovom mlieku v pare
* Najlepsie funguje s tmavsimi praZzenymi zrnami s nizkou kyslostou
¢ Riziko zrézania pri svetlo prazenych kdvach

* Vysoky obsah bielkovin znamend, Ze sa dd zohriat iba na 55 °C

3. Tipy na varenie v pare s mandl'ovym mliekom



Tazko sa naparuje, pre dosiahnutie najlepsich vysledkov hl'adajte zmesi barista

Dokaze absorbovat’ vel'ké bubliny, preto v prvej faze znizte mnoZzstvo vhananého vzduchu.
Zvycajne tenSia, o ma za nasledok menej mikropeny

Zahrejte na 60 °C

Sprievodca skvelymi parenymi mliecnymi napojmi

Riesenie zdhady flat white verzus cappuccino

®: O2 O3

1 - Espresso

2 - Dusené mlieko

3 -Pena
LATTE - 801
CAPPUCCIND - 60z FLAT WHITE - 601 | #'

CORTADD - 40z MACCHIATO - 401
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Bezpecnost na prvom mieste

Pre bezpecni prevadzku dodrziavajte tieto upozornenia



* Ak sa zd4, Ze vas naparova¢ Wizard netesni kdekol'vek okrem poistného ventilu alebo parnej
trysky, okamzite ho prestaiite pouZivat' a kontaktujte zdkaznicky servis spolo¢nosti Flair.

* Pred otvorenim horného uzaveru sa vzdy uistite, Ze vaS parny hrniec Wizard bol odstaveny z ohia,
preplachnuty a dostato¢ne vychladnuty.

® Obsah vasho parného hrnca Wizard bude extrémne hortci a pod tlakom.

¢ Neskladujte parny odparova¢ Wizard pri teplotich pod bodom mrazu. ZvySkova voda vo vnutri
zariadenia moZe zamrznut' a prasknut’ telo, ty¢ alebo iné Casti, ¢o moze spdsobit netesnosti a
nefunkénost’ zariadenia.

e Uchovévajte parny pristroj Wizard mimo dosahu deti a osdb, ktoré nevedia, ako ho spravne
pouzivat, ked’ je hortuci aj studeny.

* Neprenasajte parny hrniec Wizard, ked' je horuci, ak manometer ukazuje tlak alebo kym
nevypustite prebyto¢nu paru. Pred prepravou musi byt parny hrniec vychladnuty, vyprazdneny a
bez nameraného tlaku.

e Da4vajte pozor na parny hrniec Wizard, ked’ je zahriaty a pod tlakom. Para je extrémne hortca a pri
nespravnom pouZivani méZe sposobit’ popéleniny.

¢ Nenechajte svoj Wizard Steamer spadnit. Ak d6jde k padu — a telo je preliacené alebo poskodené
— okamZite ho prestarite pouZivat’ a kontaktujte tim zdkaznickej podpory spolo¢nosti Flair.

¢ Po aktivicii bezpe¢nostného ventilu vycistite parny pristroj Wizard Steamer.

* Neprepliujte parny hrniec Wizard. DodrZujte ¢iary Min a Max na vnutornej strane parného hrnca.

e Ked je vas naparova¢ Wizard hortci, nedotykajte sa Ziadnej Casti tela okrem drevenej rukovite.
Tuto rukovét pouZivajte iba pri odstrafiovani z tepla.

e V&S naparova¢ Wizard ma trysku Cool Touch. Tato tryska moZe byt pocas pouZivania stile hortca.
Bud'te opatrni!

Zakaznicky servis svetovej triedy od spolocnosti Flair je vzdialeny len o
chvilu

RieSenie problémov s parnym hrncom Wizard

Kontaktujte nés priamo: https://flairespresso.com/contact/

Zaruka a sposob pouzivania vyrobku



Na produkty je poskytovand Standardna zakonom urcend zaru¢nd doba. Této zaruka je neprenosna a nie je
moznd kompenzicia vo finan¢nej hotovosti. Zaruka sa nevztahuje na produkty, ktoré boli pouZité inak,
ako je urCené v tomto ndvode na pouZitie.
Zaruka sa rovnako nevztahuje na:
¢ Poskodenie vyplyvajice z nevhodného pouZivania, zanedbania starostlivosti alebo akéhokol'vek
iného pouZitia na dcely, ktoré nie si uvedené v tejto prirucke.
¢ Poskodenia vonkajSieho vzhl'adu, poSkodenia spdsobené koréziou alebo postupnym opotrebenim.

Akékol'vek zdsahy alebo opravy nepovolanymi osobami maju za nésledok zruSenie zaruky produktu.

Predajca a dovozca: NajTrade s.r.o., Hiskova 31, 04023 Kosice, ICO: 50590502.
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